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E L S A R N

DER SPITZER GRABEN –
EINE GEOLOGISCHE 
BESONDERHEIT

Unweit der Donau, mit steil  ansteigenden Schie-
ferhängen, befindet sich der Spitzer Graben in  
einem schmalen, kleinen Seitental der Wachau. 
Bei uns herrschen rauhere klimatische Bedingun-
gen. Im Sommer ist es meist zu kalt,  um abends 
draußen zu sitzen, und tagsüber sorgt eine Prise 
Wind stets für die nötige Abkühlung. 

Die felsigen, kargen Böden unserer Steil lagen 
erlauben nur minimale Erträge, da die Trauben 
ansonsten nicht ausreifen würden. Diese heraus-
fordernden Bedingungen jedoch machen ihn aus, 
den puren Geschmack des Spitzer Graben.

D O N AU

R U I N E  H I N T E R H AU S

B U R G  O B E R R A N N A



Wie spannend Veltliner sein 
kann, beweist unsere Brand-
statt. Aus einer Lage, wo einst 
Kohle und Kalk gebrannt wur-
den, gereift im alten Eichenfass, 
geben die Trauben ihr ganzes 
Können preis. Edel, eine Spur 
rauchig und herrlich mineralisch 
zeigt sich unser Brandstatt- 
Veltliner.

G R Ü N E R  V E LT L I N E R

Ried Brandstatt

Herausfordernder als im Stern, 
der höchsten Subriede der 
Bruck, kann es für eine Rebe 
kaum sein. Hier wurzeln über 
70 Jahre alte Rebstöcke in 
purem Schiefergestein. Die 
kleinbeerigen Trauben bringen 
eine derart enorme Konzentra-
tion und Mineralik hervor wie 
keine andere unserer Lagen.

G R Ü N E R  V E LT L I N E R

Monopol Stern

Der Riesling aus dem Stern 
steht für einen Stil, der dunkle 
und reife Aromen mit eleganten 
Komponenten kombiniert. Im 
großen Akazienholzfass reift 
und entwickelt er sich über 
gut und gerne 10 Jahre und 
demonstriert die Quintessenz 
unserer Anstrengungen.

R I E S L I N G

Monopol Stern

Wie keine andere Rebsorte 
eignet sich der Riesling für 
süße Interpretationen. Schlank, 
straff, mineralisch, ist er ein 
Spiegelbild seines Terroirs. 
Die filigrane Säure puffert die 
kräftige Frucht genauso wie 
die feine Süße. Lebendig, 
frisch – fast wie an der Mosel.

R I E S L I N G

Glimmerschiefer

Ein Cuvée aus verschiedenen 
Terrassen. Zu klein für ein 
eigenes Fass, zu besonders für 
die Ortslage. Der Name ist ein 
Dank dafür, dass wir in einem 
schwierigen Jahr einen gerin-
gen, aber großartigen Jahrgang 
ernten konnten und letztlich 
doch noch alles ganz gut zu 
Ende gegangen ist.

G R Ü N E R  V E LT L I N E R

Vergelt’s Gott 

Wie kein anderer steht der 
Bruck-Riesling für die Indivi-
dualität unserer Lagen. Schlank 
und saftig, dunkle und steinige 
Aromen schaffen einen reinen 
Riesling, der durch den langen 
Hefekontakt zusätzlich an Tiefe 
gewinnt. So sollte er sein, der 
pure Geschmack des Spitzer 
Graben.

R I E S L I N G

Ried Bruck

Sie ist schon eine unserer 
Lieblingsterrassen. Steil und 
extrem schwierig zu arbeiten. 
Aber die expressiven Weine, die 
sie hervorbringt, sind einfach 
unvergleichlich und jede Mühe 
wert. Exotisch und trotzdem 
herrlich mineralisch, verwöhnt 
in einem alten Eichenfass, reifen 
sie zu einem Veltliner besonde-
rer Klasse.

G R Ü N E R  V E LT L I N E R

Ried Schön 

Hier einen sich die Extreme
der Wachau. Kühler Boden, 
intensive Sonnentage – und 
das an einer Nordhanglage. 
Funktioniert das? Und wie! 
Das Ergebnis: ein präziser, 
kräutriger Veltliner. Ein 
Geschmack wie früher. Eben 
der pure Geschmack des 
Spitzer Graben.

G R Ü N E R  V E LT L I N E R

Gut am Steg 

Anfangs war es ein Experiment, 
jetzt eine Hommage an die 
Besonderheit dieser Schieferge-
steinsterrassen. Die tanzenden 
Mineralien und der salzige 
Herkunftscharakter weisen 
ganz klar in die spannendste 
unserer Lagen. Die jenseits der 
vergänglichen Frucht angesie-
delten Aromen geben Vitalität 
und Spannung.

R I E S L I N G

Ried Brandstatt

Einst war dies zur Römerzeit 
wohl die „Lagenbezeichnung“ 
für Weine aus unserer Region. 
Wir versuchen – 2000 Jahre 
später – mit unserer Maische-
gärung, einen Teil der dama-
ligen Herstellungsmethode 
und gleichzeitig den puren 
Geschmack der Spitzer Graben 
Terrassen zu zeigen.

G R Ü N E R  V E LT L I N E R

Noricum

Unser Dreivierteltakt tanzt 
etwas aus der Reihe. Am Fuße 
der Burg Oberranna reift dieser 
Riesling schon mal bis weit in 
den November hinein, ehe er 
geerntet wird. Die daraus ent-
stehende feingliedrige Säure 
ergänzt die Restsüße zu einem 
charmanten, beschwingten 
Riesling.

R I E S L I N G

Dreivierteltakt

Straff, saftig, animierend und viel frische Frucht – das sind die Wesens-
züge unseres Veltliners aus den Ortslagen, die in steil abfallenden 
Hängen über dem Haus wachsen. Würze macht sich zuerst in der Nase, 
später dann am Gaumen breit, Steine und Obst ebnen den Weg dorthin

G R Ü N E R  V E LT L I N E R

Spitzer Graben 




